
Syrovo klobásové kocky

Potrebujeme

- 250 ml bieleho
jogurtu
- 150 g hladkej múky
- 2 ks vajcia
- 1 ks Karička
trojuholník
- 200 g strúhaného
syra
- 200 g klobásy
- 1 čl kypriaceho
prášku do pečiva
- soľ
- korenie

Postup

V mise zmiešame vajcia s jogurtom, soľou a korením.
Vymiešame hladké cesto, do ktorého potom pridáme
múku spolu s kypriacim práškom do pečiva. Nakoniec
pridáme jeden Karička trojuholník, strúhaný syr a na
kocky nakrájanú klobásu. Cesto vylejeme do vymastenej
formy (25×25). Pečieme na 180°C 35 až 40 minút. Po
upečení nakrájame na kocky. Dobrú chuť.

Tento recept nám posiela: JÁN z Krupiny
náročnosť: nízka
čas: 35-40 minút
porcie: 6

www.karicka.sk


