Syrovo klobasové kocky

Potrebujeme

® - 150 g hladkej muky

- 250 ml bieleho
jogurtu

- 2 ks vajcia

- 1 ks Karicka
trojuholnik

- 200 g strdhaného
syra

- 200 g klobasy

- 1 ¢l kypriaceho
prasku do peciva

- sol

- korenie

Postup

V mise zmieSame vaijcia s jogurtom, solou a korenim.
VymieSame hladké cesto, do ktorého potom pridame
muku spolu s kypriacim praskom do peciva. Nakoniec
pridame jeden Karicka trojuholnik, strdhany syr a na
kocky nakrdjanud klobasu. Cesto vylejeme do vymastenej
formy (25x%25). PeCieme na 180°C 35 az 40 minut. Po
upeceni nakrajame na kocky. Dobru chut.

Tento recept ndm posiela: JAN z Krupiny
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