Spagety so syrovou omackou

Potrebujeme

- Spagety

® - 1 ks Karicka Crievko
- 1 ks smotana na
varenie

- 15 dkg nastruhany
tvrdy syr

® -sol

- mleté Cierne korenie

Postup

Spagety si uvarime al dente v osolenej vode. Do hrnca
dame varit smotanu na varenie, priddme Kari¢ka crievko
a chvilu povarime. Potom priddme nastrdhany tvrdy syr a
pockame, kym sa roztopia. Nakoniec omacku ochutime
mletym ciernym korenim a solou. Podadvame premiesanu
so Spagetami. Vyborny a rychly recept [I] Dobru chut.

Tento recept ndm posiela:
narocnost:

cas:

porcie:

Bozena z Novej Dubnice

nizka

15 minut

4



