
Plnené rajčiny

Potrebujeme

- 12 rajčín
- 6 ks vajíčka
- soľ, mleté čierne
korenie
- 15 dkg tvrdý syr
Karička - postrúhať
- 10 dkg šunková
saláma postrúhať
- 2 lyžce oleja na
vymastenie pekáča

Postup

Vajíčka vyšľaháme, pridáme soľ, korenie, syr Karička,
šunkovú salámu a dobre pomiešame. Rajčinám odrežeme
vrchnú časť, ktorú odložíme, potom rajčiny vydlabeme,
naplníme vajíčkovou zmesou a zakryjeme ich vrchnou
časťou rajčín, ktoré sme odložili, dáme na vymastený
pekáč a v predhriatej rúre pečieme asi 20minút.
Podávame s pečenými zemiakmi. Dobrú chuť.

Tento recept nám posiela: Edita z Pohronského Ruskova
náročnosť: nízka
čas: 30minút
porcie: 3 porcie po 4rajčiny
bezlepkový recept: Áno

www.karicka.sk


