Plnené papriky syrom Karicka

Potrebujeme

- 8 vacsich zelenych
paprik

- Crievko Kari¢ka

® -1 balenie
trojuholnikov Karicka

® - Olegj
® - Sol
* - Sunka
® - Salam

Postup

Papriky si umyjeme, vrch odrezeme, jedno vnutro
oCistime, osolime, vytlacime trochu syra z Crievka do
konca papriky, na dosku si ulozime Sunku, na nu
poukladame salam, nakoniec dame pokrajany na platky
trojuholnik Kari¢ka a zato¢ime, jemno to vlozime do
papriky a zaciatok ,zaplatame” jednym okrzielkom
saldma a 4ks Spdaradld. Dame to restovat zo vSetkych
strdn na rozpaleny olej, az kym nie je paprika makka.
Dobru chut :*

Tento recept nam posiela:

naroc¢nost:
cas:
porcie:

Dominika z Piestan

nizka

cca 15min.

4



