Cuketovy kolac

Potrebujeme

- 2 cukety

- sol, mleté Cierne
korenie

® - vegeta

- 2 vajicka

- 1 pochutkova alebo
kysla smotana

- 20 dkg tvrdy syr
Karicka

®* - maslo

- strhanka

® - 10 dkg tvrdy syr
Karicka na posypanie

Postup

Cukety nastrihame, pridame sol, mleté Cierne korenie,
trosku vegetu, vajicka, pochidtkovl smotanu, na strdhany
syr Karicka. VSetko pomieSame a ddme na vymasteny a
stridhankou vysypany pekac. PeCieme pri 200st asi 35
minat, potom vyberieme a eSte vrch posypeme
strihanym syrom Karicka a pecieme do zlatova.
Podavame so zeleninovym Saldtom. Dobru chut.

Tento recept nam posiela:

narocnost:

cas:

porcie:

bezlepkovy recept:

Michal z Pohronskéh Ruskova
nizka

60minut

6

Ano



