
Cuketový koláč

Potrebujeme

- 2 cukety
- soľ, mleté čierne
korenie
- vegeta
- 2 vajíčka
- 1 pochúťková alebo
kyslá smotana
- 20 dkg tvrdý syr
Karička
- maslo
- strúhanka
- 10 dkg tvrdý syr
Karička na posypanie

Postup

Cukety nastrúhame, pridáme soľ, mleté čierne korenie,
trošku vegetu, vajíčka, pochúťkovú smotanu, na strúhaný
syr Karička. Všetko pomiešame a dáme na vymastený a
strúhankou vysypaný pekáč. Pečieme pri 200st asi 35
minút, potom vyberieme a ešte vrch posypeme
strúhaným syrom Karička a pečieme do zlatova.
Podávame so zeleninovým šalátom. Dobrú chuť.

Tento recept nám posiela: Michal z Pohronskéh Ruskova
náročnosť: nízka
čas: 60minút
porcie: 6
bezlepkový recept: Áno

www.karicka.sk


