Pappardelle s bryndzovo-karickovou omackou

Potrebujeme Postup
® - 250 g cestoviny Siroké rezance uvarime v slanej vode s trochou oleja
Pappardelle podla ndvodu al dente a hotové ocedime. Bryndzu, kyslu
® - 125 g bryndza smotanu a Karic¢ku Crievko vymieSame s rascou, mletou
® - 1 kysla smotana cervenou paprikou, nakrajanou pazitkou a osolime podla
* -sol chuti. Oméackou zalejeme uvarené teplé cestoviny a
* - mletd Cervend mozeme podavat. Dobru chut!
paprika

- mleté Cierne korenie
* - mleta rasca

- pazitka

- Kari¢ku ¢rievko

Tento recept ndm posiela: Peter zo Ziliny
naroc¢nost: nizka

cas: 15

porcie: 2



