Miny kolac so syrom

Potrebujeme

- 1 balik listkového
cesta

- 3/4 Salky Karicka
tehly

- 1/2 Salky strdhanej
mozzarelly

- 2 lyZice mlieka

- Stipku muskatového
oriesku

- sol

- mleté Cierne korenie
- 1 malu cibul'u

- 1 strucik cesnaku

- 1 vajce

- 4 Salky mladého
Spenatu

- tenké platky Sunky
- 1 lyZica olivového
oleja

Postup

Rdru si predhrejeme na 200 °C. Sunku nakrdjame na
kocky a zmieSame s Karic¢ka tehlou, mliekom, korenim,
solou a mozzarellou. Do mensej panvice dame olej a
nakrajame najemno cibulu a cesnak. Spenime na panvici,
priddme Spenat a chvilku podusime. Nasledne to
zmieSame s ostatnou néplriou. Cesto vyvalkdme a
rozrezeme na rovnaké kusky- Stvorce. M6Zzeme dat do
maffinkového plechu alebo vytvarujeme Stvorce do
misiek. Naplnime naplnou, potrieme rozslahanym vajcom
a mozeme posypat postrihanou mozzarellou. Ddme piect
do vyhriatej rdry na cca 20-30 minut na plech vystlany
papierom na pecenie.

Tento recept nam posiela: Virag z Radvane nad Dunajom
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