Bryndzovo - maslovo - syrové pagaciky

Potrebujeme Postup

* - 500 g hladkej muky Muku preosejeme, priddme Slahacku resp. mlieko,

® -1 smotana na bryndzu, Zitok, sédu bikarbdnu, Kari¢ka ¢rievko, tuk a sol'.
Slahanie alebo mlieko Vypracujeme tuhé cesto, ktoré odlozime do chladu na 2

® - 250 g bryndze hodiny. Potom cesto trikrat prelozime a po 10 mindtach

® - 150 g tuku (Hera) znova. Rozvalkdme ho na 1 cm hrdbku a vykrajujeme

® -1 ks vajce pagaciky. Potrieme rozslahanym bielkom, posypeme

® -rasca rascou a sezamom. PeCieme na plechu, na ktory sme dali

® - sezam papier na pecenie, pri teplote 200 stupnov celzia, asi 20

* - 1/4 kavovej lyzicky minut.

sédy bikarbény

- 1 a pol kavovej
lyzicky soli

* - 1 ks Karicka Crievko

Tento recept nam posiela: Andrea z Povazskej Bystrice
naroc¢nost: stredna

cas: 40 minut

porcie: 20-30



