Syrova pizza

Potrebujeme

- 300 g hladkej muky
® - 1/2 prasku do peciva
- 6 polievkovych lyzic
olivového oleja

- Stipka soli

®* - voda

- 1 ks Karicka crievko
® - 150 g tvrdy syr

® - mozzarella

* - kecCup

® - pizza korenie

Postup

Do misy ddme hladkd muku, priddme Stipku soli, prasok
do peciva a premiesame. Priddme olivovy olej a vodu a
vypracoujeme cesto. Cesto treba miesit do vtedy, dokedy
sa nebude lepit na okraj misy. Pripravime si plech, na
ktory ddme papier na pecenie, kto nemda vymaze olejom.
Cesto roztiahneme na plech a vypracujeme na
pozadovany tvar.

Cesto potrieme kecupom, mbézeme pridat podla chuti aj
cesnak. Po natreni pridédme Kari¢ka Crievko, mnozstvo
podla uvézenia, tvrdy syr a mozzarellu. Dame piect do
rary vyhriatej na 220 stupnov celzia na 15 mindt.

Tento recept nam posiela:
naroc¢nost:

cas:

porcie:

Miroslal z Povazskej Byystrice

nizka

25 minuat
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