Hokkaido chesse kolac

Potrebujeme

® - 200 g klasickej

hladkej alebo

Spaldovej muky

(odporucame aj mix

oboch)

- 100 g chladeného

masla

® -1 ks Karicka Crievko

® - 1 vajicko

* - 1/2 CL praskového
cukru

* - 1/2 CL soli

- 1 ks Hokkaido tekvica

* - mleté Cierne korenie

- chilli

* - muskatovy orech

Postup

Preosiatu muku zmieSame s cukrom a solou. V strede
urobime priehlbinku, do ktorej vlozime na kocky
pokrajané maslo a priddme Karicka Crievko a jedno
vajicko. Zmes dbkladne spracujeme rukami. Cesto
vyformujeme do guli¢ky, zabalime do potravinovej félie a
nechame ho dve hodinky odstat v chladnicke. Postup
kolac: Celu polovicu tekvice potrieme olivovym olejom,
osolime, okorenime a ddme piect pri 200° na 45 minut,
kym tekvica zmakkne . Kym sa tekvica pecie, spracujeme
si cesto. Polozime ho na pracovnu plochu, ktord sme
posypali mukou, prikryjeme ho potravinarskou féliou a
rozvalkdme na tenko tak, aby vystacilo na celd formu.
Formu potrieme maslom a vysypeme mukou. Potom do
nej vlozime cesto. Ked' je tekvica makka, pockdme kym
trosku vychladne a nasledne tekvicu (bez Supky)
zmieSame s vajickami a smotanou a dobre rozmixujeme.
Nakrajame Karicka tehlu, mozzarellu a zmieSame.
Osolime, okorenime, pridame chilli, muskatovy orieCok a
vylejeme na cesto. PeCieme 35 - 40 minut pri 180°.
Posypeme rozdrvenymi semiackami.
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