Zapekané syrové cestoviny

Potrebujeme Postup

® - 300 g cestoviny Uvarime si obl'ibené cestoviny. PoCas varenia cestovin

® - 200 ml mlieka privedieme do mierneho varu mlieko s Karicka crievkom.

® - 2 ks vajicka MieSame, pokym sa Karicka Crievko neroztopi v mlieku.

® - 2 ks Karicka Crievko Nasledne osolime a okorenime podla chuti. Nechame
maxi mierne vychladnut .

* - Stipka soli a korenia MedziCasom scedime cestoviny.
na ochutenie Do vlaznej syrovej zmesi rozbijeme vajicka, jemne

® - 15 dkg Sunky premieSame a pridame na zaver na malé kdsky

pokrajanu sunku. Pripravend omacku zmiesame s
uvarenymi cestovinami, vlozime do zapekacej misky a
pecieme pri 180°C pokym vrch nebude do zlatista
upeceny.

Sunka sa d& napr. zamenit za kuracie mésko pokrajané
na malé kusky.

Tento recept ndm posiela: Jana z Bratislavy
naroc¢nost: nizka

cas: 45 minut

porcie: 2



