Sunkovo syrové slimaky

Potrebujeme

® -1 ks listkové cesto

® - 150 g Sunky

® - 150 g Karicka tehla
(platky)

* - 3 ks Karicka
trojuholniky

* - 3 lyzice kyslej
smotany

* - mleté Cierne korenie

® - 1 ks vajicko

Postup

Listkové cesto rozvalkdme na rozmery 40 cm x 30 cm,
Karicka trojuholniky zmieSame so smotanou a touto
zmesou potrieme cesto.

Na syrovl zmes poukladame sunku, platky Karicka tehly
a cesto zrolujeme.

Rolddu ddme stuhnut do chladnic¢ky a neskor ju
pokrajame na centimetrové kolieska.

Rolky potrieme rozSlahanym vajickom a ddme piect do
vopred vyhriatej rdry a pecCieme do zlatista.

Tento recept nam posiela:
narocnost:

cas:

porcie:

Zuzana z Bratislavy

nizka
60 minut
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