Pagaciky karicka
Potrebujeme
*® - 2 ks Karicka Crievko

® - 180 g hladkej muky
® -180 g masla

® - 1/2 KL soli
* . 1 Zitok na potretie
® -sezam

Postup

Kari¢ka Crievko, miku a maslo spracujeme na cesto.
Rozvalkame ho na hribku asi 1 cm a vykrajujeme malé
pagaciky s priemerom 3,5 cm. Dadme na plech vylozeny
papierom na pecenie, potrieme rozélahanym Zitkom,
posypeme sezamom a pecCieme pri teplote 180 stupriov
do zlata.

Tento recept nam posiela:
naroc¢nost:

cas:

porcie:

Zuzana z Bratislavy

nizka

60
90

minut



