Plnené pecené papriky

Potrebujeme

® - 8 zelenych stredne
velkych paprik
(najlepsie su trochu
Stiplavé)

* -1 ks Kari¢ka MAXI

- 20 dkg lubovolnej

Sunky nakrajanej na

hrubsSie platky

® - vegeta

® -olgj

® - zemiaky alebo chlieb
ako priloha

Postup

Papriky umyjeme, vydlabeme, ocistime od semiacok a
vnutro posypeme vegetou. Do kazdého platku Sunky
zabalime po jednom Karicka trojuholniku a naplnime nimi
papriky. Do jednej sa zmestia 2 az 3 kusky syra so
sunkou (podla velkosti paprik). Naplnené papriky dame
na plech, polejeme trochou oleja a ddme piect do
vyhriatej rdry na 220°C po dobu priblizne 30 az 35 minut.
Papriky je potrebné parkrat otocit. Spolu s paprikami
mozeme dat zapiect aj vopred predvarené zemiaky, ktoré
tak ziskaju vybornu paprikovu chut. Tip: v zdvere pecenia
odporuc¢ame prepnut rdru na grilovaci rezim alebo
zemiaky nahradit chlebom, ktory si mézeme namacat do
vypeku.
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