Syroveé tycinky z listkového cesta

Potrebujeme

® -1 ks lisktové cesto
* - 2 stuciky cesnaku
® - 100 g Karicka tehla
® -sol

® - olgj

Postup

Listkové cesto vyvalkdme, potrieme cesnakovym olejom,
posolime, polovicu posypeme nastrihanou Karicka
tehlou, prelozime a zlahka prejdemevalcekom. Kolieskom
nakrajame na tycCinky cca 2 cm Siroké. Kazdu tycinku
skutime to Spirdly a ddme na plech vystlany papierom na
pecCenie. PeCieme pri teplote 180 stupnov 20 minut.

Tento recept nam posiela:
naroc¢nost:

cas:

porcie:

Veronika z Paty

nizka
30 minut

4



