KOS so sparglou a lososom

Potrebujeme

® -1 listkové cesto

® - 200 g Spargla

® - 200 g lososa bez
koze

® - 200 g Karicka Crievko

* - 1 velka kysla
smotana

® - 2 vajcia

*® - sol, Cierne korenie

Postup

Cesto rozvalkdme na velkost mensieho plechu,
prikryjeme papierom na pecenie a zatazené nap.r
strukovinami ddme predpiect. Syr, smotanu, vajcia, sol a
¢ierne korenie zmie$ame, vylejeme na cesto. Sparglu
uvarime v slanej vode a spolu s rybou poukladdme na
cesto. PeCieme cca 30 mindt pri 180 stupnoch.

Tento recept nam posiela:
naroc¢nost:

cas:

porcie:

Lubomir z Bratislavy

nizka
60 minut

6



