Pizza s Karickou

Potrebujeme

* - hladkd muka 20 dkg

* -sol - pél KL
®* - Na kvasok: drozdie
219

- cukor pdl KL

- polohrubd muka 2 KL

- olej 2PL

* - Na cesto: pasirované
paradajky

® - sucha salama 30 dkg

- Sunka 30 dkg

® - tvrdy syr Karicka 35
dkg

* - klobdasa podla chuti
1ks

® - paprika

Postup

Postup na kvasok: do Salky 1,5 dcl letnej vody, pridame
cukor, drozdie a miUku, pomieSame a nechame vykysnut
kvasok.

Do misky si preosejeme muku, priddme sol a urobeny
kvdsok a dve lyzZice oleja a cesto vymiesime. Vymiesené
cesto posypeme mukou a nechame vykysnut pri teplom
mieste 30 min.

Na pekac si dame papier na pecCenie, namocime ruky do
oleja a roztahujeme cesto na pekdadi. Natrieme
pasirovanymi paradajkami, naukladame Sunku, saldmu,
klobasu a papriku. Pec¢ieme 25 minut, pri 180°C. Potom
vyberieme pizzu a nastridhame tvrdy syr Kari¢ku a este
ddme piect na 5 minut.

Tento recept nam posiela:
narocnost:

cas:

porcie:

Miroslav z Dolného Kubina

strednd
60 min

8



