Plnené rozky

Potrebujeme

® - Cesto:

® - 4009 hladka muka

® - 100g celozrnna muka

® -100g maslo

- 250mI mlieko

- 1/2 kocky drozdia

- 1 Zltok

* -1 CL cukor

- 1CL sof

- Napln:

*® - Sunka Stvorcova

* - taveny syr Karicka v
Crievku

® - cesnak

® - vajicko na potretie

® - semienka na
posypanie

Postup

Hladkd a celozrnnld muku zmieSame, do stredu urobime
jamku vylejeme trochu vlazného mlieka, priddme cukor a
rozdrobené kvasnice. Prikryjeme utierkou a cakame, kym
vzide kvasok. Potom priddme tuk, Zitok rozmiegany vo
zvysku mlieka, sol a vypracujeme nelepivé, pevné cesto.
Nechdme vykysnut asi hodinku.

Taveny syr vymieSame s popucenym cesnakom. Cesto
vyvalkdame na tensie, nakrdjame ho na Stvorce, kazdy
Stvorec potrieme syrovou plnkou, ulozime Sunku a
zvinieme do rozka. Vrch potrieme vajickom, posypeme
semienkami (I'an, rasca, sezam...) a nechdme na plechu
podkysnut.

PecCieme vo vyhriatej rdre na 200°C asi 12-15 minut.

Tento recept nam posiela:
naroc¢nost:

cas:

porcie:
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