Zemiakovy kolac¢ (Grulikuchen)

Potrebujeme

® - 500 g polohrubej

muky

- drozdie (1 kocka)

- 2 dcl vlaznej vody

* .2 CL cukru

* - Stipka soli

® - 2 PL masti

®* - 300 g varenych
zemiakov

* - Cierne korenie

* - pazitka

® -jarna cibulka
* - 1 ks Karicka Crievko
® - vajicko na potretie

Postup

Vypracujeme kysnuté cesto, kym nam cesto vykysne,
uvarime zemiaky, ktoré zmieSame s oprazenou cibulkou,
pazitkou, Karicka ¢rievkom a korenim. Vykysnuté cesto
rozdelime na dve Casti a naplnime zemiakovou zmesou.
Na vrchu cesto potrieme vajickom a pecieme 20 mindt na
vymastenom plechu pri teplote 200 °C :).
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