Bryndzové kysnuté muffiny

Potrebujeme Postup

® - polohrubd muka Do preosiatej muky si spravime jamku, nalejeme vlazné
500g mlieko s lyzickou cukru, Stipkou soli a drozdim. Ked'je

® - vajicko kvdsok hotovy, priddme rozpustend mast (nie hortcu),

* - drozdie mlieko, vodu, sol' a vymiesime cesto. Nechame vykysnut

* - mlieko na teplom mieste. Vymastime si muffinovu formu.

® - cukor, sol Slaninku nakrdjame na kocky, vySkvarime, nechame

* - bryndza 500g vychladnut a priddme bryndzu a Kari¢ku. VymieSame.

*® - Karicka ¢rievko 1509 Vykysnuté cesto rozvalkame a vykrajujeme Stvorce,

® - slaninka prerastena, ktoré naukladame do muffinovej formy. Naplnime
napr. gazdovska 250g zmesou. Cast oskvarkov nechdme na vrch, ktory

® - brav€ova mast potrieme rozslahanym vjickom a posypeme lanovymi

* - lanové semiacka semiackami a slaninkou. PeC¢ieme cca 40 minut. MAaam!

Tento recept ndm posiela: Méria zo Ziliny
naroc¢nost: stredna

cas: 120 min
porcie: 24



