Slany kysnuty osuch so smotanovo-syrovou pinkou

Potrebujeme Postup

® -1 hr. mlieka Trocha mlieka teplého + 1 ¢l cukru kryStal+ 1/2 kvasnic+

®* -1/4 hr. olej 1 pol. lyzica muky = nechaj vzist kvasok. Ostatni muku

®* -2 al/4 hr. polohruba preosej, daj kvasok, olej, zvysok mlieka a varechou
muka zamies vlacne cesto, kt. nechaj prikryté v teple asi 35

® - 1/2 ¢l soli minut vykysnudt. Vykysnuté roztiahni na plech, na kt. si

® - 1cl cukru krystal daj papier na pecenie, ktory pomasti olejom. Cesto rukou

* - polku kocky kvasnice  potretou olejom roztiahni, Karicku vymiesaj so smotanou,

® - cca 4 ks jarna cibulk posol, okoren, daj na cesto lyzicou a na vrch rozhodzuj

® - 4 ks trojuholniky pokrajanu vnatku z cca 4 jarnych cibuliek. PecC na 190
Karicka light stupnoch cca 20-25 mindt. Vyber a asi po 10 minutach

* - 1 kelimok kyslej prikry papierom a nechaj asi pol hod. odstat - potom
smotany krajaj. K tomuto chutia polievky na kyslo.

® - papier na pecenie

Tento recept nam posiela: jozefina z Bratislavy
narocnost: strednd

cas: cca 1 hodinu
porcie: cca 12 kuskov



