Syrovo-zemiakovy posuch

Potrebujeme Postup

® - 30 dkg uvarené Uvarené zemiaky postruhame, priddme muku, sol,
zemiaky drozdie, nastruhany syr Karicka, mleté Cierne korenie,

* - 50 dkg polohrubd cukor, mletd rascu, celd rascu, mlieko, olej. Vypracujeme
muka vlacne cesto, ktoré nechame vykysnut. Ked cesto

* -sol nakysne, ruky dobre naolejujeme a cesto prelozime na

* - susené drozdie plech, ktory sme vylozZili papierom na pecenie a ktory

® - 15 dkg tvrdy syr sme naolejovali. Cesto rovhomerne na plechu roztlacime
Karicka a povrch cesta tiez naolejujeme a pred pecenim

* - mleté Cierne korenie, pokrajame. PecCieme pri 200 st. asi 35 minut.
sol

* - 2 lyZice cukor

* - mletd rasca

* - celarasca

® - 2,5 dcl mlieko

® - 1dclolej aolejna
potretie

Tento recept nam posiela: Edita z Pohronskho Ruskova
narocnost: strednd

cas: 70mindt minut

porcie: 20 kusov



