Peceny chlieb

Potrebujeme

- 1 ks okruhleho
chleba

- 1 - 2 kyslé smotany
® - 2 ks Karicka Crievko
* - 2 zelené papriky

® - oravska slanina

Postup

Vrchnu Cast chleba zrezeme, vydlabeme striedku,
uprazime slaninu a vypekom z nej vymazeme cely chlieb
zvonka a zvnutra. Do vypeku ponamacame aj kusy
striedky a rozlozime ich okolo chleba na plech. V mixéri
posekdme papriku, zamieSame smotanu, Karicka Crievka
a dochutime olejom a slaninou. Vsetko vlejeme do
chleba. Zakryjeme odkrojenym vrchom chleba a peieme
cca 20 minut.

Tento recept ndm posiela:
narocnost:

cas:

porcie:

Zuzana zo Sklenych Teplic

nizka
35 minut
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