Syrokrémové pagaciky

Potrebujeme

- 1 pochutkova

smotana

- 500 g hladnej muky

® - 250 g margarinu

- 1 kocka drozdia

* - 1 ¢rievka Karicky

® - trochu mlieka
zohriateho

*® - vajicko na potretie

* - sézamové semiacka

Postup

TroSku ohriateho mlieka a drozdia dame dokopy a
nechame kvasit. Zvysné suroviny ddme dokopy a
romieSame cesto a pridame aj kvasok. Vypracujeme na
pomucenej doske cesto. Vyvalkame cesto a prekladame
na tri ¢asti a robime to trikrat. Znova vyvalkdme a
vykrajujeme podla zelaného tvaru.

Potrieme vajcom a posypeme sezamom. PeCieme vo
vyhriatej rdre na 180°C na cca 20-25min (riadte sa
svojou rurou, kazda pecie inak).

Tento recept nam posiela:
narocnost:

cas:

porcie:

Milan z Klastora pod Znievom

nizka

70 minut
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