Grilovany chlebik

Potrebujeme Postup
* -1 ks Karicka Kazdy krajec chleba natrieme dostatoCnym mnozstvom
trojuholniky masla, nasledne kazdy krajec natrieme Karicka
®* -80 g masla trojuholnikom (na jeden krajec ccalaz 1l 1/2
® - 6 krajcov chleba trojuholnika). Na ponatierané chlebiky po celej ploche
® - 2 vadsie cibule poukladdme na vel'mi jemné platky surovej cibule a
® -sol podla chuti posolime. Do predohriatej rdry zapnutej na

grilovanie a 180 °C poukadame na rost chlebiky a
nechdme grilovat cca 5 az 7 minat (do zlatista
ugrilovand). Odporuc¢ame pod rost dat plech nakolko z
chleba jemne vyteka maslo. Podavame s ¢ajom alebo
mliekom.

Tento recept nam posiela: Margita z Kosic
naroc¢nost: nizka

cas: 15 minat
porcie: 6



