Koprovy kolac

Potrebujeme

- 250 g hladkej muky
Special

- 20 g drozdia

® - 150 ml mlieka
plnotu¢ného

- 50 ml oleja

- 1 ks Karicka crievko
- 2 ks kysla smotany
® - 2 ks vajcia

® - cesnak

* - Cerstvy kbpor
® -sofl

® - korenie

® -rasca

* - muskatovy orech
® - cukor

Postup

Z mlieka cukru a drozdia spravime kvasok. Preosiatu
muku zmieSame so solou, pridame kvasok a olej. Cesto
vyvalkdme na velkost formy a prenesieme. Nechdme
podkysnut. Zatial si zmieSame ingrediencie na plnku,
podla potreby dosolime a okorenime. PInku vylejeme na
cesto a pecCieme podla potreby. Podavame teplé alebo
vychladnuté.

Tento recept nam posiela:

naro¢nost:
cas:
porcie:

Lukas z Liptovského Mikulasa

strednd
80 minut
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