Syrové trojuholniky

Potrebujeme

- 15 dkg Karicka tehla
- 1 ks pochutkova
smotana

- 2 ks vajicko

- 15 dkg Sunkova
salama

- mleté Cierne korenie
- pazitka

- sol

- 500 g listkové cesto

Postup

Nastrdhanu Karicka tehlu pomieSame so smotanou,
vajickom, Ssunkovou salamou, ktord sme pokrajali na
malé kocky, mletym Ciernym korenim a nasekanou
pazitkou a podla chuti osolime. Listkové cesto
rozvalkdme a rozrezeme na rovnaké stvorce. Na kazdy
Stvorec dame Karickovu zmes a stvorce prehneme tak,
aby vznikli trojuholniky. Kraje trojuholnikov pritlacime,
aby sa spojili. Prelozime na plech, potrieme vajickom a
pecieme pri 200°C 25 minut.

Tento recept nam posiela:

naroc¢nost:

cas:

porcie:

Edita z Pohronského Ruskova
strednd

40 minut

16 -20 kusov



