Syroveé pecivo
Potrebujeme

* - 150 g Karicka tehla
(strhand)

® - 1,5 salka polohruba

muka

- 1,5 salka hladka

muka

® - 350 g Hera

*® - 3 ks Karicka Crievko

® - 1,5 kypriaci prasok

do peciva
* -1CLsol
* -1 ks vajce
® - rasca
® - sezam

Postup

V miske spolu zmiesame vsetky ingrediencie a cesto
nechadme minimélne 1 hodinu odlezat v chladni¢ke. Na
pomucenej doske si cesto rozvalkame na hribku 3 mm a
vykrajujeme tvary, aké chceme. Poukladame na plech,
potrieme vajickom a posypeme podla chuti semienkami /
sezam, lanové semienko , rasca /. PeCieme pri teplote
180 °C do zlatista.

Tento recept ndm posiela:

narocnost:
cas:
porcie:

Lenka z Brezna
stredna

25 minut

30



