Bryndzové trojuholniky

Potrebujeme Postup

® - 15 dkg bryndza Bryndzu, Karicka Crievko, na drobno pokrajanu cibulu,

® - 1 ks Karicka Crievko mleté Cierne korenie, mletd cervenu papriku, mézeme
maxi dat aj rascu, na drobno pokrdjanu pazitku pomieSame.

® -1 ks cibula Listkové cesto rozvalkame a rozrezeme na rovnaké

* - mleté Cierne korenie Stvorce. Na kazdy Stvorec ddme Kari¢kovo-bryndzovu

* - mleta Cervena zmes. Stvorce prehneme tak, aby vznikli trojuholniky.
paprika Kraje trojuholnikov pritlacime, aby sa spojili a prelozime

® - rasca na plech. Potrieme vajickom a pecieme pri 200°C 25

* - pazitka minut.

®* - 500 g listkove cesto

* -1 ks vajce

Tento recept nam posiela: Edita z Pohrosnkého Ruskova
narocnost: nizka

cas: 40 minuat

porcie: 16-20 kusov



