Slana syrova torta

Potrebujeme Postup

® - 2 balenia toastovy PInka: toastovy chieb, Karicka Crievko, parizsky salat,
chieb sunka, suchd salama, vajicka, uhorka.

® - 4 ks Karicka Crievko Vrch/ozdoby: platkovy syr (obalovanie), olivy, uhorky,

®*-400g¢g cherry paradajky, parenicky/ korbaciky.
platkovy/krajany syr Postup: Naukladame vrstvu chlebikov, ktord potrieme

* - 500 g parizsky salat Kari¢ka crievkom, na to poukladdme Sunku a uhorky.

* - 500 g Sunka DalSiu vrstvu chlebikov natrieme parizskym $alatom,

®* - 400 g sucha salama suchou salamou a vajickom. Nasledne takto striedame

® - 3 ks uvarené vajicka vrstvy. Ked' ma torta pozadovanu formu tak ju celd

® - uhorka potrieme este Karicka Crievkom, aby sa na tortu lepsie

* - olivy nalepil platkovy syr. Takto celd tortu obalime syrom.

® - cherry paradajky Potom tortu ozdobime zvySnymi surovinami podla nasej

* - parenicky/korbaciky fantazie. Zeldm dobru chut!

Tento recept nam posiela: Adriana z Hronoviec
naroc¢nost: stredna

cas: 30 minut

porcie: 1



