Sunkovo-syrové batdézky

Potrebujeme

® - 35 dkg polohrubej
muky

- 1 ks Palmarin

® - 1 ks Karicka Crievko
® -1 KL présku do

peciva
® - 1 dcl kyslej smotany
® -1 KL soli
® - 15 dkg Sunky
® -1 ks vajce
* - pazitka

- mleté biele korenie
- mletd Cervend
paprika

Postup

VSetky ingrediencie zmieSame, vypracujeme cesto a
nechame 2 hodiny v chlade. Rozvalkame, rozkrajame na
Stvorce a do stredu ddme kopku plnky. Protilahlé rohy
Stvorca spojime a potrieme rozsSl'ahanym vajickom.

PInku si pripravime z pomletej alebo nadrobno nasekanej
sunky, ktord zmiesame s Karicka ¢rievkom, ochutime
mletym bielym korenim, nasekanou pazitkou a trochou
mletej Cervenej papriky.

PecCieme 20 -25 minut pri 180 stupnoch.

Tento recept ndm posiela:
naroc¢nost:

cas:

porcie:

Patrik z Podbrezovej
strednd

180 minut
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