Pizza trojuholniky

Potrebujeme

- 500 g hladka muka

Special

- 250 ml vlazné mlieko

- 1/2 Cajovej lyzicky

krystalovy cukor

® - 20 g Cerstvé drozdie

- 100 ml sInecCnicovy

olej

® - 1 Cajova lyzicka sol

® - 250 ml paradajkovy
pretlak

* - 1 Cajova lyzicka
oregano

* - kecCup

® - 300 g Sunka

® - 300 g Karicka tehla

nastrdhany
* -1 ks vajce
® -sezam
® -rasca

Postup

Do casti osladeného vlazného mlieka ddme drozdie a
nechdme vzist kvasok. MUku preosejeme, priddme sol,
olej, kvasok, zvysné mlieko a vypracujeme vlacne cesto.
Nechdme ho na teplom mlieste vykysnut. Rozdelime ho
na 2 Casti. Kazdu natenko rozvalkdme a potrieme
polovicou paradajkového pretlaku zmiesaného s
oreganom a pokvapkame kecupom. Poukladame polovicu
sunky, posypeme polovicou postrihanej Karicka tehly.
Zrolujeme a pokrajame na trojuholnicky. Poukladame na
plech vylozeny papierom na pecenie. Potrieme
rozSlahanym vajickom, posypeme nastrihanou Karicka
tehlou, sezamom, rascou. Tak isto postupujeme aj s
druhou ¢astou cesta. Upecieme pri teplote 200°C do
zlatista. Dobru chut!

Tento recept nam posiela:
naroc¢nost:

cas:

porcie:

BlaZzena z Ul'an na Zitavou

nizka

60
30

minut



