Syroveé srdiecka so sezamom

Potrebujeme

- 100 g polohrubd
muka

- 100 g hladka muka

- 100 g razna hladka
muka

- 100g Spaldova
hladkd mudka

- 100 g hladka ovsena
muka

-1 mala lyz.
himalajska sol

- 80 g rozpustené
maslo

- 1 celé organické
vajicko

- 400 ml bio mlieko

- 1 velka lyz. trstinovy
cukor

- 1 ks susené drozdie

Postup

Muku, sol, drozdie zmieSame, priddme maslo, vajicko,
vlazné mlieko s cukrom a vypracujeme cesto. Nechame
vykysnut. Vykrojime vacsie srdiecka, potrieme vajickom,
do stredu dame Karicka trojuholnik a posypeme
sezamom. PecCieme 25 minut na 200 °C.
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