Slané trojuholniky

Potrebujeme

- 2 ks Karic¢ka crievko

® - 200 g pochutkova
kysla smotana

® - 100 g slaninka

- 5 strucikov cesnaku

- 600 g polohrubd

muka

- 1 dcl olej

- 4 dcl acidofilné

mlieko

- 2 lyzi¢ky sol

- 4 lyZicky cukor

® - 1 Cerstvé drozdie

® - vajce na potretie

Postup

Z mlieka, muky, cukru, drozdia, oleja a soli vymiesime
cesto a nechdme vykysnut. Karicka ¢rievka zmieSame so
smotanou a pridédme nadrobno nakrajanu slaninku a
roztlaCeny cesnak a mame hotovu plnku. Po vykysnuti
cesto rozdelime na tri Casti a kazdu Cast rozvalkdme do
obdiZnika, potrieme tretinou plnky. Zrolujeme a ostrym
nozom krajame trojuholnikové tvary. Ukladame na plech
s papierom na pecenie, potrieme vajcom, mézeme
povrch posolit alebo posypat makom ¢i rascou a vo
vyhriatej rdre na 200 stupnov pecCieme 10-15 minut.

Tento recept ndm posiela:

narocnost:
cas:
porcie:

Dana z Michaloviec

nizka

20
20

minut



