Syrové tycinky
Potrebujeme

* - 12 dkg Karicka tehla
® -1 dcl mlieko

®* - 6 pl somotana na
Slahanie

- 15 dkg maslo

® - 1 ks bielok

- 20 dkg hladka muka
® -sofl

Postup

V mlieku rozmieSame sol. Karicka tehlu nastrdhame. Do
mlieka priddme syr, maslo, smotanu a vypracujeme
cesto. Syrové cesto rozvalkdme a nakrajame na tycinky.
Tycinky potrieme bielkom. M6Zeme ich posypat
strdhanym syrom, kminom, semienkami. Tycinky so
syrom pecieme v dobre vyhriatej rdre do ruzova.

Tento recept ndm posiela: Veronika z Paty

naroc¢nost:
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porcie:

nizka
30 min
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