Slany kolac

Potrebujeme

- Y% drozdie

- 40 g cukor

- 2 PL tepla voda

- 500 g muka

-2 CL sol

- 200 ml teplé mlieko
- 1 Zltok

- 1 bielok na potieranie
- 1 ks kysla smotana

- 1 ks Karicka crievko
- 4 ks varené vajcia na
tvrdo
Sunka/klobasa/slanina
- jarna cibula

- medvedi cesnak

- pazitka

Postup

Zo surovin pripravime cesto, ktoré nechame vykysnut 1
hodinu. Potom cesto rozdelime na 3 Casti.

Cesto rozvalkame na obdiznik a kazdy potrieme kyslou
smotanou zmieSanou so Karicka Crievkom, posypeme
pazitkou a naplnime inou plnkou. (1. plnka- tvrdé vaijcia,
sunka, 2. plnka- oprazend slanina, klobasa a jarna cibula,
3. plnka- medvedi cesnak, Sunka, tvrdé vaijcia, klobasa).
Z cesta urobime klasické trojité pletenie. KolaC nechame
odpocivat 1 hodinu, potom potrieme bielkom a posypeme
lanovymi a sezamovymi semienkami. PeCieme pri teplote
170°C cca 30 minut.

Tento recept nam posiela:

naroc¢nost:

cas:

porcie:

D4vid zo Ziharca
vysoka
60 minut



