Syrové trojuholniky

Potrebujeme Postup
* - 500 g polohruba Vykysnuté cesto si rozvalkdme a natrieme ho Karicka
muka crievkom. Posypeme nadrobno nakrajanou Sunkou,
* - Y drozdie cibulou a kukuricou. Zrolujeme a nakrajame na
® - 250 ml teplé mlieko trojuholniky. Potrieme vajickom a posypeme semiackami.
® -1 ¢l cukor Pecieme 20-25 mindt pri 180 °C
* -1¢lsol
®* -50 mlolej

® - 1 ks Karicka Crievko

- 15 dkg dusena Sunka

® - kukurica

- 1 malé cibula

* - tekvicové a
slne¢nicové semienka

Tento recept ndm posiela: David zo Ziharca
naroc¢nost: stredna

cas: 95 minut

porcie: 4



