Slané susienky

Potrebujeme

* - 200 g hladkej muky

® -100 g masla

® - 1 ks Karicka Crievko

- 1/2 balicka prasku do

peciva

- 2 lyZice kyslej

smotany

® - 200 g struhaného
parmezanu

® - susSené paradajky

* -1 ks vajicko

* - Cierne alebo zelené
olivy bez késtky

Postup

V jednej miske zmieSame spolu vSetky ingrediencie
okrem oliv a paradajok. Vypracované cesto si rozdelime
na polovicu. Do jednej polovice zapracujeme olivy
nasekané na mensie kusky. Do druhej susené paradajky
nasekané na kusky. Tieto prisady si kazdy mbze variovat
podla chuti. Rukami tvarujeme nepravidelné placicky.
Ukladame ich na plech vystlany papierom na pecenie.
Pecieme, kym nezacnu chytat zlatistu farbu.

Tento recept nam posiela:
narocnost:

cas:

porcie:

Simona z Cifera
nizka

30 minut

20



