Kralik na smotane s Karickou

Potrebujeme Postup
* - 1 vykosteny kralik Ocistend cibul'u trosku podusime na masle, pridame
® - 1 cibula vykosteného krélika, podlejeme vodou, priddme korenie,
® - 4 ks bobkovy list bobkovy list, sol, nové korenie a dusime, kym kralicie
® - 6 -8 ks nové korenie maso nezmakne. Karicku, smotanu a horcicu zmieSame
* -sol na hladkd hmotu. Priddme muku, pomieSame a touto
* - mleté Cierne korenie zmesou zahustime kralika. M6zeme dochutit vegetou,
* - maslo poddvame s knedl'ou. Dobru chut. [T]
* - 4 PL muUky

* -1 CL hor¢ica

* - smotana na Slahanie

® -1 ks Karicka Crievko
maxi

® - vegeta na dochutenie

Tento recept nam posiela: Edita z Pohronského Ruskova
naroc¢nost: stredna

cas: 120 minut

porcie: 10



