Gazdovsky zemiak

Potrebujeme Postup

* - 5 ks velkych Zemiaky v Supke poriadneme umyjeme. Trosku ich
zemiakov vysusime, osolime a posypeme drvenou rascou. Na kazdy

® - 250 g bryndze osobitne polozime platok masla a samostatne zabalime

® - 1 ks Karicka Crievko do alobalu. Takto pripravené zemiaky pecieme na 200°C

® - 1-2 PL kyslej smotany priblizne hodinku, zélezi od velkosti zemiakov. Po

® - 200 g slaniny upeceni zemiaky opatrne rozbalime, nakrojime po dizke a

® - 1cibula ich stred vydlabeme lyzicou. Ked' mame zemiaky takto

® - 2-3 struciky cesnaku pripravené, zacneme s pinkou.

®* - drvend rasca
* - petrzlenové vnat
® - maslo

Oprazime si slaninku s nadrobno nakrajanou cibulkou a
podusime do sklovita. Ked' nam zmes trosku vychladne,
priddme do nej vydlabané zemiaky, bryndzu, pretlaceny
cesnak, trochu kyslej smotany, Kari¢ku Crievko a
nasekany petrzlen. Touto zmesou naplnime zemiaky a
ddme zapiect do vyhriatej rdry na 10-15 mindt. Maly tip
na zaver - vrch zemiakov mézeme este pred zapecenim
posypat nastrdhanym udenym syrom. [I] Dobru chut.

Tento recept nam posiela: Karicka tim
naroc¢nost: nizka

cas: 100

porcie: 4



