Velkonocna spenatova rolada

Potrebujeme

- 400g mrazeného

Spenatu

® - 120 g polohrubej
muky

® - 4 ks vajcia

® - 1 strucik cesnaku

® -sol

® -olgj

® -125 g maslo

® - 1 ks Karicka Crievko

- 1 ks cibula

Postup

Do rozmrazeného $penatu vmie$ame Zitka, muku,
pretlaceny cesnak a sol. Z bielkov vyslahame tuhy sneh,
ktory pridame do Spenatového cesta. Takto pripravenu
zmes roztrieme na plech vystlany papierom na pecenie a
pecieme priblizne 12 minut v predhriatej rdre na 180
stupnov. Vajcia uvarime na tvrdo, po vychladnuti ich
olUpeme a nakrajame na malé kocky. Maslo vymieSame s
Karicka ¢rievkom, priddme vajcia a nadrobno posekanu
cibul'u. VSetko premiesame a osolime. Upecené cesto
nechdme chvilu odpodinut a potom ho zvinieme aj s
papierom do rolky. Po vychladnuti ho rozvinieme,
odoberieme papier a potrieme pripravenou plnkou.
Roladu zrolujeme a ddme stuhnut do chladni¢ky. Podla
chuti m6zeme do stredu vlozit papriku ¢i kapiu. Potom ju
krdjame na kolieska. Dobrd chut!
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