Fasiangovy sendvic so Sunkou a syrom

Potrebujeme

*® - Karicka smotanova
natierka

® - PeCena Sunka

- Sunka od kosti

- Karicka ementaler

platky

* - Toastovy chlieb

® - Oravska slanina

platky

- Salatové listy

- Paradajky

Postup

Na toastovy chlieb natrieme Karicka smotanovou
natierku a umiestnime tri platky pe¢enej Sunky. Dalsie
poschodie budu tri platky Ssunky od kosti. Dva Karicka
ementaler platky zlozime na polovicu a umiestnime na
sunku. Toastovy chlieb natrieme z jednej strany Karicka
smotanovou natierkou, prilozime na syr a druhd, vrchnu
stranu opat natrieme natierkou. Platky Oravskej slaninky
upecieme z oboch stran do chrumkava a polozime na
natrety toastovy chlieb. Priddme Stavnaté Saldtové listy a
kolieska paradajok. Poslednou vrstvou sendvic¢a bude
natrety toastovy chlieb s Kari¢cka smotanovou natierkou.
Prepichneme dvoma Spajdlami a v strede prekrojime.
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