Sibaékové rychle kolaciky

Potrebujeme

- 300g hladka muka
® - 250g masla

- 3 trojuholnicky
Karicka

- dZzem alebo tvaroh
® - papier na pecenie
*® - praskovy cukor

- vanilkovy cukor

Postup

Z masla, muky a trojuholnikov Karic¢ka vypracujeme
hladké cesto, z ktorého uvalkame gul6cky. Na plech s
papierom na pecenie ich ulozime vedla seba, SirSou
vareskou urobime do nich priehlbinky, do ktorych vlozime
dzem alebo tvaroh ( podla svojej chuti ). PeCieme vo
vyhriatej rdre na 180 °C priblizne 20 minut. Po upeceni
kolacCiky obalime v zmesi praskového a vanilkového
cukru. Kolaciky nechdme vychladnuat a chvilku odpodinut.

Dobrud chut ]

Tento recept nam posiela:

naroc¢nost:
cas:
porcie:

Karicka tim

nizka

20
30

minut



