Velkonoc¢na syrova rolada s Karickou

Potrebujeme

® - 2 balenia Karicka
eidam platky klasik
100 g

® - Karicka smotanova
natierka 120 g

® - 200 g nakrdjanej
sunky

® - 25 g masla

-1 CL hor¢ice

- 1 ks Cervenej papriky

* - 2 slepacie vaijcia

- 1 hrst petrzlenovej

vnate

Postup

Karicka eidam platky poukladame na papier na pecenie a
ddme roztopit do rdry vyhriatej na 170 °C na 3 minuty.

V miske si pripravime plnku do rolady. ZmieSame
smotanovu natierku Karicka, maslo, horcicu, nadrobno
nakrdjané vajicka uvarené natvrdo a petrzlenovu vihat.

Na roztopené platky syra poukladédme $unku. Sunku
potrieme pripravenou plnkou. Cervenu papriku
nakrajame na tenké pasiky a poukladame ich na plnku do
troch radov. Roladu opatrne zvinieme, zabalime do
papiera na pecenie a ddme vychladit na 2 hodiny do
chladni¢ky. Ked' je rolada vychladend a stuhnutd,
nakrajame ju na tenké kolieska a poddvame ju s
oblUbenym peclivom. Dobru chut!

Tento recept nam posiela:
narocnost:

cas:

porcie:

nizka
25 minuat



