Sosovicovy $aldt s grilovanym syrom typu halloumi

Potrebujeme

- 200 g Karicka Syr na
gril typu halloumi
chutny klasik

- 1 hrncek SoSovice

- 1 a % Salky vody

- 2 ks bobkového listu
- 3 PL olivového oleja
- 340 g cherry
paradajok

- 1 cervenu cibulu

- % CL su$eného
oregana

- 1 cuketu

- sol

- Cierne korenie

- #Dresing:

- % avokdada

- 1 PL bieleho jogurtu
-1 CL olivového oleja
- % CL citrénovej $tavy
- sol

- biele korenie

Postup

. Sosovicu prepldchneme a ddme varit podla ndvodu

na obale tak, aby sa nerozvarila.

. Cherry paradajky ulozime na plech, pridame 1 PL

olivového oleja a ddme piect do rdry na gril program
priblizne 20 minut.

. Na panvici zohrejeme olej, syr typu halloumi

nakrajame na kocky a opecCieme z kazdej strany.

. Cibulu nakrajame na mensSie klusky a opecCieme na

oleji.

. Skrabkou na zeleninu nakradjame cuketu na pasy a

opecieme spolu s cibulou.

. Dresing pripravime takto: Avokado rozpucime

vidlickou, priddme biely jogurt, olivovy olej,
citrénovu Stavu, sol, biele korenie a vSetky suroviny
spolu zmiesame do hladkej konzistencie.

. Precedent sosovicu zmieSame s cibulou, cuketou,

cherry paradajkami, syrom typu halloumi a
pokvapkdme dresingom.

. Podavame s mikrobylinkami.

Tento recept nam posiela:

naroc¢nost:

cas:

porcie:

do 30 minut



