Spiz s Kari¢ka grilovanym syrom a bruschettou

Potrebujeme

- Karicka syr typu

Halloumi Pikant

- ¥, &ervenej papriky

- Y2 Zltej papriky

- Y2 cukety

* - 150 g mensSich
Sampinénov

® - bageta

® - cesnak

* - #Natierka zo

susenych paradajok

- 100 g susenych

paradajok

® - 20 g Cerstvej
petrzlenovej viiate

* - 10 g Cerstvej maty

* - 10 g Cerstvej bazalky

* . 4 PL olivového oleja

® - 20 g piniovych

orieskov

Postup

. Najsko6r nakrajame zeleninu: papriku na Stvorce,

cuketu na mesiaciky.

. Karicka syr typu Halloumi Pikant nakrajame na

platky, ktoré rozpolime.

. Na Spajdl'u napichneme Kari¢ka syr typu Halloumi

Pikant, cuketu, ¢ervenu papriku, Sampindn, zltu
papriku a postup zopakujeme dvakrat.

. Nakrdjame bagetu a platky ugrilujeme z oboch stran.
. Pripraveny spiz ugrilujeme zo vSetkych Styroch stran.
. Do mixéra vlozime susené paradajky, bylinky bez

stoniek, olivovy olej a rozmixujeme.

. Bruschettu potrieme cesnakom a natierkou zo

susenych paradajok, vrch posypeme piniovymi
orieSkami a nakrdjanou petrzlenovou vihatou.

. Spizy podadvame s bruschettou s natierkou.

Tento recept nam posiela:
naroc¢nost:

cas:

porcie:



