Tortilla s Karicka grilovanym syrom, tzatziki a
batatovymi hranolcekmi

Potrebujeme

® - 200 g Karicka syr
typu Halloumi Bylinky

® - cherry paradajky

® - tortilly

* - olivovy olej

* - Cervena cibula

® - #Tzatziki

® - 150 g uhoriek

® - 140 g gréckeho
jogurtu

® - 1 PL citrénovej Stavy

- vetvicka kopru

- 2 struciky cesnaku

* - #Batatové
hranolceky

® - 500 g batatov

* . 1 CL suseného
rozmarinu

* -1 CL soli

* -1 CL mletej ¢ervenej
papriky

® - 2 PL olivového oleja

- % CL su$eného

cesnaku

Postup

. Bataty ocistime a nakrajame na rovnomerné

hranolCeky. V miske zmiesame hranolceky s
olivovym olejom a primieSame koreniny: rozmarin,
mletd Cervenu papriku, suseny cesnak a sol.

. Hranol¢eky poukladame na papier na pecenie a

pecCieme v rozohriatej rdre na 220 °C 20 minut,
oto¢ime a pecCieme dalsSich priblizne 5 minut.

. Tzatziki spravime takto: uhorky ocistime,

nastrdhame na strahadle, primieSame jogurt,
pokrajany kopor, pretlaceny cesnak a citrénovu
Stavu.

. Uhorky nakrajame na mesiaciky, cherry paradajky

na kolieska a cibul'u na drobné kusky.

. Karicka syr typu Halloumi Bylinky nakrajame na

platky a opeCieme na zohriatom oleji z oboch stran.

. Na tortillu natrieme tzatziki, poukladdme uhorky,

cherry paradajky, cibulu a chrumkavy Karicka syr
typu Halloumi.

. Hotov tortillu zrolujeme a poddvame s batatovymi

hranol¢ekmi.

Tento recept nam posiela:
naroc¢nost:

cas:

porcie:



