Vajickovo-syrova natierka

Potrebujeme Postup

* - 3 slepacie vaijcia 1. Vajcia uvarime natvrdo (cca 8 minut).

*® - 3 zavarané uhorky 2. Po uvareni nechdme vajcia vychladnut a olipeme
(60 g) ich.

® - 3 trojuholniky Karicka 3. V mixéri rozmixujeme vaijcia, uhorky, trojuholniky
Klasik Karic¢ka, kysld smotanu a petrzlenovu viat.

® - 1 PL kyslej smotany 4. Natierku vytlacime cez cukrarske vrecko na pecivo.
(30 9) 5. Ozdobime platkom lososa, posypeme nakrajanou

® - hrst petrzlenove;j petrzlenovou viatou a ¢iernym a bielym sezamom.
viate

* _ petivo https://www.youtube.com/watch?v=UNQZRqSuq08

® -sol

- #Na ozdobenie:

- platky lososa

® - Cierny a biely sezam
* - petrzlenova vnat

Tento recept nam posiela:
naroc¢nost:

cas:

porcie:



