Paradajkovo-paprikové spagety s karicka syrom na
panvicu a gril

Potrebujeme

- #Suroviny:

- Karicka syr na
panvicu a gril Klasik
- rastlinny olej na
opekanie

- 300 g Spagiet

- #Na omacku:

- 400 g cherry
paradajky v
paradajkovej Stave v
konzerve

- 5 PL suSenych
paradajok v oleji

- 1 PL olivového oleja
- 1 ¢ervend paprika

- slne¢nicovy olej na
potretie plechu a
papriky

-1 CL $tavy z citréna
+ kora

- 2 PL smotany na
Slahanie

- 2 CL paradajkovo-
cesnakové korenie s
bazalkou

- 1 PL Cerstvej bazalky
- 1 PL petrzlenovej
vhate

Postup

10.

11.

12.

. Spagety uvarime podla nadvodu v osolenej vode

s kvapkou oleja. Po uvareni ich precedime.

. Papriku rozkrojime a ocistime.
. Plech potrieme olejom alebo pouzijeme papier na

pecCenie, polozime nan papriky, vrch potrieme tiez
olejom a pelieme v predhriatej rure na 220 stupnov
Celzia priblizne 35 mindt.

. Hned po upeceni zakryjeme plech alobalom a po

vychladnuti Supku z papriky odstranime. Papriku
nakrajame na mensie Stvorceky.

. Paradajkova omacka: Na zohriatu panvicu

s olivovym olejom vylejeme cherry paradajky

z plechovky, priddme paradajkovo-cesnakové
korenie s bazalkou a privedieme do varu, varime 1
mindtu.

. Pridame pokrajanu papriku, susené paradajky

a zalejeme smotanou, osolime a nechame 3 minuty
podusit.

. Dalej pridédme postrihame kéru z citréna a ¢erstvu

citrénovu stavu.

. Dochutime nasekanou bazalkou, petrzlenovou
viiatou.

. Do omacky priddme uvarené Spagety a dobre
premieSame.
Karicka syr na panvicu a gril Klasik nakrdjame na
platy.
Zohrejeme panvicu, vrch potrieme olejom a syr

opecCieme z oboch stran.
Spagety podavame s Kari¢ka syrom na panvicu a
gril Klasik, posypeme extra bazalkou a petrzlenom.




Tento recept ndm posiela:
naroc¢nost:
cas:

porcie:



