Spenatové lasagne

Potrebujeme

* - lasagnové platky

* - 500 g Spenatového
pretlaku

- 1 stracik cesnaku

- 2 balenia Karic¢ka
Maxi Crievko 140 g

- 5 PL Slahackovej
smotany

® - 200 g tvrdého syra
® -100 g masla

Postup

Na panvicu si ddme Spenatovy pretlak, pridame
pretlaceny cesnak, smotanu na slahanie a Karicku.
VSetko dobre premieSame a nechdame prejst varom.
Maslom potrieme zapekaciu misu, ulozime do nej vrstvu
platkov lasagni, ktoru prelozime vrstvou Spenatovej
zmesi a takto postupne vrstvime lasagne a Spenatovu
zmes. Prekladanie ukoncime Spenatovou vrstvou a
zapekaciu misu prikryjeme. Lasagne pecCieme pri teplote
190 stupnov priblizne 40 mindt. Nasledne ich
odokryjeme, posypeme nastrihanym syrom a esSte cca. 5
minat nechdame zapekat.

Tip: Do Spenatovej zmesi je mozné pridat aj na
kusky pokrajané a opecené kuracie maso.
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